Gran Bierzo EI Culebral

La vinificacion de Gran Bierzo El Culebral es en depdsito de hormigon crudo con

levaduras autoctonas. Fermentacion alcohdlica espontanea sin control de

temperatura. . Sangrado por gravedad a depodsito subterraneo para hacer

fermentacion malolactica espontanea. Crianza: 2 meses en depdésito de

hormigon crudo + 12 meses en botella.

CLIMA

VARIEDAD

UBICACION

VINEDO

SUELO

VENDIMIA

VINIFICACION

CRIANZA

FERMENTACION
ALCOHOLICA

FERMENTACION
MALOLACTICA

Continental con influencia Atlantica
80% Mencia + 20% Palomino

Magaz de Arriba - unica parcela

ecoldgica / espaldera
de 30 a 60 anos
Caliza, calcdreo
Mecdnica

Depdsito de hormigon crudo con

levaduras autoctonas

2 meses en depdsito de hormigon

crudo + 12 meses en botella

Espontdnea sin control de temperatura

Espontdnea. Sangrado por gravedad a

deposito subterrdneo



